附件3
关于脱氢乙酸的小贴士
脱氢乙酸是一类食品防腐剂，它能有效地抑制霉菌、酵母菌和好氧性细菌的活性，可以防止细菌的生长和繁殖，从而达到延长食品的保存时间，并保持原有食品的风味。由于其良好的防腐效果，有些生产企业为了延长产品的保质期，在生产过程中常超范围或超量使用防腐剂，从而导致终产品中防腐剂含量超标。
